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By Pascal Dewulf

« Gin 28 s, Le chiffre 28 se référe au
nombre de végetaux utifisés, ce qui produll un gin particuliérement aromatisé, 2 la complexité fiorale raffinée, rehaussée d'un Soupgon

1. Premier gin belge : La marque de geniévre Filliers met sur le marché le premier vrai gin bel

d'agrume. www.filliers.be 2. Batteurs de couleur : Avec ces balteurs, nous vous garantissons le retour du facteur fun dans voire cuisine

www.normann-copenhagen.com 3. Dressings divins : Didden présente une gamme flambant neuve de dre
combinaisons de saveurs légeéres et dtonnantes. Les dress ngs ne contie
4. Gaston 2.0 : Pour la deuxiémea année d'affil
s'ouvre 3 |'dtage supérie

aux

ES DOur

nent pas le moindre conservant ni colorant. www.diddenfood . com
op-up bar & restaurant "Gaston”, une initiative d'Eric de Wagenaere (Coe
ur de lmmeuble Galveston. Le lieu offre une vaste terrasse sur 2 toit, avec vue panoramigue sur le

Ala carle, des plats bistrot tout 3 fait abordables. www.gaston-gent.be 5. Pure cuisine : Le restaurant « Bouchery » est syncryme de cuising

rd'Artichaut),
tre da Gand

B

delicieuse et naturelle, melangeant les plantes sauvages et les godis d'aujourd’hui & des produits du terrolr, Dans un cadre discret, Damien

asent. 7. Chocolat primitif :

Bouchery et Benédicle Bantuelle détendent une cuisine pure, respectant la trajet éthique des produts ¢
origingl du chocolat, ces ardmes puissants et primaires qui se libérent et générent dans la bouc Jrintense et cnctueuse loul
soulignant la fragilité délicate de ce chocolat : c'est I'objectif des écailles de chocolat « primitif » de Marcolini. Disponibies en « F quateur =
« Ghana ». www.marcolinl.be B. Science de I'art culinaire : « Modemist Cuisine » est un volumineux ouvrage qui vous permet de prendre
connaissance de l'art culinaire d'une maniére révolutionnaire (rénovée). Le livie propose non seulement une plongée approfondie dans les
es el lexiures ; il regorge également de détails culinaires aussi intéressants que surprenants. www.taschen.com
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